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Menti/Buffet 2026
,Die erlesene Kiiche”

Das Hollische Catering stellt sich vor.....

Geniellen Sie unser Catering in Form eines appetitlich angerichteten Buffets

Feiern Sie mit hollisch gutem Essen und himmlischen Service.
Lassen Sie sich verzaubern, von unserem himmlischen Catering Angebot.

Speisenvorschlage fur ein klassisches Buffet

Die Mens sollten folgend gestaffelt sein:

bis 19 Personen 2 Hauptspeisen
ab 20 Personen 3 Hauptspeisen

Preise — bitte fordern Sie lhr individuelles Angebot an!

Catering Anfrage ..
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Wobin in Salzburg? Fabr zur Holle!

Gedeck

2erlei Aufstriche

(z. B. Kiirbiskern, Liptauer, Grammel Schmalz, gesalzene Butter, Verhackertes)
und 2 Stlick Jour Geback oder 3 Scheiben Korn/Weizenbaguette

Vitello tonnato
Thunfischcreme | Kapern

Beef Tartar
Wachtelei | Truffelmayonnaise

Schafskdse im Zucchinimantel
getrocknete Dattarino-Tomaten

Griechischer Salat
Prosciutto | Ciabatta

Scampi
Kartoffelnest

Klare Rindsuppe
Leberknddel | Wurzelgemise

Klare Rindsuppe
KaspreRknodel | Wurzelgemiise

Paprizierte Fischsuppe
Shrimps

Vorspeisen

Lachsmuspraline
Krauterzitronencreme

Prosciutto
frische Honigmelone

Gefulltes Ei
R&ucherlachs | Krauterfrischkése

Bruschetta
Tomaten | frisches Basilikum

Kokos-Garnele
Mango Chutney

Suppe im Chafing Dish

Topinambur Cremesuppe
Schnittlauch Nockerl

Erddpfelrahmsuppe
Speckwirfel | Majoran

Franzosische Zwiebelsuppe
Parmesanchips

Rose vom Bio-Roast beef
Edelschimmelkdsecreme

Raucherforellen Tartar
Créme fraiche | Wachtelei

Mozzarella
Minze | Erdbeeren | Balsamico Glace

Bruschetta
gerOsteten Pilzen | Krauter

Karotten-Ingwercremesuppe
Basilikumnockerl

Gartenkresse Suppe
Rosmarinstangerl

Rote Rilbencremesuppe
Krennockerl
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Wobin in Salzburg? Fabr zur Holle!
—

Hauptspeisen

Fleisch

in Zweigelt geschmortes Bio-Rindsschulterscherzl

Krauterspatzle |g|aciertes Marktgemise

Rehragout - aus eigener Jagd
Wildkrautersauce | Semmelknodel | Krauterseitlinge

Hirschbraten - aus eigener Jagd
Burgundersauce | Serviettenknddel | Apfelblaukraut

Rosa gebratener AMA-Kalbsriicken am Buffet tranchiert
Getriffeltes Erdapfelpliree | Brokkoli | Rosmarinjus

Geflllte Rindsroulade vom Biorind
Hausgemachte Spéatzle | Brokkoli | Rotweinreduktion

Geschmorte Bio-Lammbraten vom Tauernlamm
Ribengemiise | Violette Triiffelkartoffel | Gremolata

Rosa gebratenes Strohschweinsfilet
WeiRer Polenta | Brokkoli | Rotweinreduktion

Gekochter Bio-Tafelspitz
Schnittlauchsauce | Cremespinat | Apfelkren | Rosterdapfel

Perlhuhn Supreme
SiiRerdapfelpiiree | kleines Gemiise | Sherryjus

Rosa gebratenes Bio-Roastbeef- am Buffet tranchiert
Morchelrahmsauce | Triffeltagliolini | Wirsinggemiise

Schweinsfilet vom Duroc Schwein - rosa gebraten

Passionsfruchtkrautsalat | Selleriecreme | schwarzen Niissen

Piccata vom Wildscheinsfilet

Tomatentagliolini | buntes Zucchinigemise

Fleischqualitatssiegel ausschlieRlich AMA Austria,
Rindfleisch ausschlieRlich Bioqualitat!
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Wobin in Salzburg? Fabr zur Holle!
—

Fisch

frisches Bachsaiblingsfilet
Safranrisotto | Pak Joy | Dattarinotomaten

Picatta vom frischen Seeteufel (MsC)
Tomatentagliolini | buntes Zucchinigemise

Gegrilltes Goldforellenfilet
Gemiise Bulgur | Zitronen-Kapernbutter

gebratenes Zanderfilet in der Wildkrauterkruste
Waldpilzrisotto | Pak Choi

gebratene Garnelen
Sepia Spaghetti | Chili- Limettenbutter | Bohnensambal

Vegeta rischv

hausgemachte saisonale Tortellini / Panzerotti (z.B. Pilze, Frischkase, Kiirbis, Reh etc.)
Braune Butter | Parmesan | Wildkrauter

Soja-Reis bowl! (Vegan)
Avocado | gegrillte Sojachunks | Sojasprossen | Muhammara

Gebratene Polenta Schnitte mit Schafkase gratiniert
Ratatouille | Rucola

gegrillte Sesam-Tofuschnitte
Wildreis | Paprikaragout

Kichererbsen Curry mit Rote Riben Falafel (vegan)
Marktgemiise | Couscous | Weintrauben
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Wobin in Salzburg? Fabr zur Holle!
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Desserts im Glas

Hollunder-Limettenmousse

frische Friichte Erdbeer-Panna Cotta

Bio-Beerencrumble

Gebackene sufle Griel3schnitte

N Himbeer-Joghurtmousse
Zwetschkenroster

Minzjoghurt

Cappuccino vom Schokoladenmousse

i Kastanienreis
Amarena-Kirschragout

Amarena-Kirschen

Marillentiramisu

) ) Torten- und Kuchenauswahl
Marillen Roster

aus unserer Konditorei

Fruchtknodel Creme Brilée
SiiRe Brosel | Roster

Nicht inkludierte Leistungen
(AuRer diese sind explizit angeboten!)

e Endreinigung des Veranstaltungsortes

e  Strom-, Wasser- und eventuelle Mietkosten des Veranstaltungsortes
e Tische, Stiihle, Tischdecken, Pulte,

e Dekoration - gerne kdnnen wir hier bebhilflich sein

e Musik, Biihnen etc. - gerne kénnen wir hier behilflich sein

e  Mitarbeiter
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